SANS ALCOOL

6,90
(GIN SANS ALCOOL,
MARTINI FLOREALE, VERJUS,
ROSE, EIWEISS)

DIENSTAG 7,50
BIS (GRUNE PAPRIKA,
MARACUJASIRUP,

FREITAG APERITIF SALZ, TABASCO,

12-14:30 UHR ARCHIBALD
KIR 6,50 SPECIAL EDITION GINGER N° 2)

PASTIS, HENRI BARDOUIN 7,00/ 5cl
PAUL’S SPRIZZ (SUZE, RINQUINQUIN, CREMANT D'ALSACE) 9,50
CREMANT D'ALSACE BLANC DE BLANCS, DOMAINE HENRI KIEFFER, ELSASS 8,00/ 0,1l
POMMEAU DE NORMANDIE, MARQUIS DE SAINT-LOUP 4,50/ 5cl
PINEAU DES CHARENTES ROUGE / BLANC, CHATEAU DE MONTIFAUD 6,00/ 5cl
PIMM'S CUP (PIMM'S N° 1, HAUSGEMACHTE ZITRONENLIMONADE) 10,00
VW (NUSBAUMER POIRE WILLIAMS EAU-DE-VIE, DOLIN VERMOUTH BLANC) 9,00
NEGRONI (CITADELLE ORIGINAL, LA QUINTINYE ROUGE VERMOUTH, CAMPARI) 9,00
FRENCH MULE (ERISTOFF WODKA, LIMETTENSAFT, ARCHIBALD SPECIAL EDITION GINGERN°®2) 10,00
KRONENBOURG 1664 BLANC 5,50/ 0,33l

ENTREE

TARTARE DE BOEUF ©°9") 21,00
MATIJES 19,00
APFEL-MERRETTICHSCHAUM, KARTOFFELN & BOHNEN

LEICHT KARAMELLISIERTER ZIEGENKASE 19,00
PRALINE, APRIKOSENCONFIT & HONIG

TOMATENVARIATION 20,00
MOUSSE, CONFIT, SORBET, TOMATENSCHAUM & GEBRATENE JAKOBSMUSCHEL
SOUPE

HUMMERSUPPCHEN 18,00
GEBRATENE JAKOBSMUSCHEL

GAZPACHO VON WASSERMELONE & TOMATE 14,00
GRUNER TOMATENSCHAUM & HUMMERCROUSTILLANT

PLAT VEGETARIEN

PILZRISOTTO 22,00
PLAT POISSON

GEBRATENES FILET VOM KABELJAU 38,00
SAUERKRAUT, KARTOFFELPUREE & SCHNITTLAUCHSAUCE

PLAT VIANDE

TARTARE DE BOEUF &9 34,00
POMMES & MAYONNAISE

KONIGSBERGER KLOPSE VOM LAMM “SYLT STYLE" 28,00
KARTOFFELN, KAPERN, GURKEN & NORDSEEKRABBEN

DUSSELDORFER SENFROSTBRATEN 40,00
BRATKARTOFFELN & GEMISCHTER SALAT

DESSERT

CREME BRULEE 8,00
MOELLEUX AU CHOCOLAT 12,00

VANILLEEIS & ERDBEEREN
MOUSSE VON JOGHURT UND PASSIONSFRUCHT 10,00



2-GANG 28,00
3-GANG 34,00

®ENTREE

FEINE SCHEIBEN VOM KALBSRUCKEN
+ ARTISCHOCKENCREME, KAPERN & BLATTSALATE

@PLAT

RINDERGESCHNETZELTES
+ GEMUSEPUFFER & SOMMERGEMUSE

(®DESSERT

PANCAKE
+ ERDBEEREN & SORBET DES HAUSES

DIENSTAG
BIS

FREITAG
12-14:30 UHR

A LA CARTE
18,00

34,00

12,00

> HAUSGEMACHTE ZITRONENLIMONADE 5,50



