
HÛITRE
-JE NACH VERFÜGBARKEIT-

PERLE DU
 MONT SAINT-MICHEL

6,00 / STÜCK

APÉRITIF
KIR   6,50

PASTIS, HENRI BARDOUIN   7,00 / 5cl
PAUL´S SPRIZZ (SUZE, RINQUINQUIN, CRÉMANT D`ALSACE)   9,50

CRÉMANT D`ALSACE BLANC DE BLANCS, DOMAINE HENRI KIEFFER, ELSASS   8,00 / 0,1l
POMMEAU DE NORMANDIE, MARQUIS DE SAINT-LOUP   4,50 / 5cl

PINEAU DES CHARENTES ROUGE / BLANC, CHÂTEAU DE MONTIFAUD   6,00 / 5cl
PIMM`S CUP (PIMM`S No 1, HAUSGEMACHTE ZITRONENLIMONADE)   10,00

VW (NUSBAUMER POIRE WILLIAMS EAU-DE-VIE, DOLIN VERMOUTH BLANC)   9,00
NEGRONI (CITADELLE ORIGINAL, LA QUINTINYE ROUGE VERMOUTH, CAMPARI)   9,00

FRENCH MULE (ERISTOFF WODKA, LIMETTENSAFT, ARCHIBALD SPECIAL EDITION GINGER No 2)   10,00
KRONENBOURG 1664 BLANC   5,50 / 0,33l

ENTRÉE
GEBRATENE GÄNSELEBER 24,00
STACHELBEERENCONFIT & BRIOCHE
>RECOMMANDATION: 2020 GEWÜRZTRAMINER GRAND CRU WINZENBERG

       DOMAINE HENRI KIEFFER, ELSASS  (0,1L / 6,40)

TARTARE DE BOEUF (90 gr.)   21,00

LEICHT KARAMELLISIERTER ZIEGENKÄSE 19,00
PRALINE, APRIKOSENCONFIT & HONIG

GRAFSCHAFTER WEINBERGSCHNECKEN “BURGUNDER ART“   6 STÜCK 19,00

IM GANZEN POCHIERTE ARTISCHOCKE 18,00
ZWEIERLEI DIPS

ROULADE VON DER POULARDE 17,00
APFEL – SELLERIESALAT

TOMATENVARIATION 20,00
MOUSSE, CONFIT, SORBET, TOMATENSCHAUM & GEBRATENE JAKOBSMUSCHEL

SOUPE
HUMMERSÜPPCHEN    18,00
GEBRATENE JAKOBSMUSCHEL

GAZPACHO VON WASSERMELONE & TOMATE 14,00
GRÜNER TOMATENSCHAUM & HUMMERCROUSTILLANT

SANS ALCOOL
BRIDGE & TUNNEL  6,90

(GIN SANS ALCOOL, 
MARTINI FLOREALE, VERJUS, 

ROSE, EIWEISS)
***

GREEN PEPPER  7,50
(GRÜNE PAPRIKA, 
MARACUJASIRUP, 
SALZ, TABASCO, 

ARCHIBALD 
SPECIAL EDITION GINGER No 2) 

 
2023 CHENIN BLANC

STEINMAUER 
QUALITÄTSWEIN TROCKEN

 WINZERHOF STAHL
FRANKEN
0,1L   10,00



PLAT VÉGÉTARIEN
PILZRISOTTO 22,00

PLAT VIANDE
TARTARE DE BOEUF (180 gr.)   34,00
POMMES & MAYONNAISE

KÖNIGSBERGER KLOPSE VOM LAMM “SYLT STYLE“ 28,00
KARTOFFELN, KAPERN, GURKEN & NORDSEEKRABBEN

GEBRATENES KALBSFILET (200 gr.)   44,00
PINIENKERNKRUSTE, KARTOFFELPÜREE & PILZE

DÜSSELDORFER SENFROSTBRATEN 40,00
BRATKARTOFFELN & GEMISCHTER SALAT

PLAT POISSON
GEBRATENES FILET VOM KABELJAU 38,00
SAUERKRAUT, KARTOFFELPÜREE & SCHNITTLAUCHSAUCE

MEDIUM RARE GEGARTES THUNFISCHSTEAK “NIZZA ART“ 45,00
KARTOFFELSTAMPF, BOHNEN, EI & SARDELLENCRÈME

DESSERT
CRÈME BRÛLÉE 08,00
>RECOMMANDATION: 2019 CLOS UROULAT, CHARLES HOURS, JURANCON (5CL / 8,60)

MOELLEUX AU CHOCOLAT 12,00
VANILLEEIS & ERDBEEREN
>RECOMMANDATION: ROGOMME, CHÂTEAU DE CHAMBERT, CAHORS (5CL / 7,00)

MOUSSE VON JOGHURT & PASSIONSFRUCHT 10,00
HIMBEERSAUCE

SORBET KUGEL 04,00

AFTER DINNERAFTER DINNER  
DRINKDRINK

ESPRESSO MARTINI
(ERISTOFF WODKA, 

KAFFEELIKÖR, ESPRESSO)

10,00
~~~~~~~~

CHAMPS-ÉLYSÉES
(HINE VSOP, CHARTREUSE JAUNE, 

ANGOSTURA, LIMETTENSAFT, 
ZUCKERSIRUP)

10,00

EAU-DE-VIEEAU-DE-VIE

WILLIAMS
KIRSCH

NOISETTE
APRICOT

MIRABELLE
VIEILLE PRUNE

4,50 / 2cl
~~~~~~~~

MARC DE CHAMPAGNE
4,50 / 2cl


