
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 ❶ENTRÉE      

 FEINE KALBSSCHEIBEN    
 + ARTISCHOCKENCRÈME 
 
 ~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 
 ❷PLAT 
 GESCHMORTES IBERICO SCHWEINEBÄCKCHEN      
 + POLENTA & PAPRIKAGEMÜSE 
 
 ~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 
 ❸DESSERT 
 VANILLEMOUSSE IM GLAS 
 + MARINIERTE BEEREN  
 
 
 
 

 
 
 >RECOMMANDATION: HAUSGEMACHTE ZITRONENLIMONADE 07,20 
           HAUSGEMACHTE KRÄUTERLIMONADE 07,20 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
 

2-GANG-MENÜ 32,00 
3-GANG-MENÜ 38,00 

 

DIENSTAG 
BIS 

FREITAG 
12-14:30 



 
APÉRITIF 

KIR 6,50 
PASTIS, HENRI BARDOUIN 7,00 / 5cl 

POMMEAU DE NORMANDIE, MARQUIS DE SAINT-LOUP 4,50 / 5cl 
CRÉMANT D`ALSACE BLANC DE BLANCS, DOMAINE HENRI KIEFFER, ELSASS 8,00 / 0,1l 

PINEAU DES CHARENTES ROUGE / BLANC, CHÂTEAU DE MONTIFAUD 6,00 / 5cl 
PIMM`S CUP (PIMM`S No 1, HAUSGEMACHTE ZITRONENLIMONADE) 10,00 

L`ORANGETTE (ORANGE COLOMBO, DOLIN GENEPI, LIMETTENSAFT, ZUCKERSIRUP, ORANGE BITTER)  9,50 
VW (NUSBAUMER POIRE WILLIAMS EAU-DE-VIE, DOLIN VERMOUTH BLANC) 9,00 

LAVENDER G&T (MISTRAL DRY GIN, LAVENDELSIRUP, BASILIKUM, ARCHIBALD FRENCH TONIC) 12,70 
FRENCH MULE (ERISTOFF WODKA, LIMETTENSAFT, ARCHIBALD SPECIAL EDITION GINGER No 2) 12,00  

PAUL´S SPRIZZ (SUZE, RINQUINQUIN, CRÉMANT D`ALSACE BLANC DE BLANCS) 9,50 
CHARENTE SMASH (LA QUINTINYE VERMOUTH ROUGE, ZITRONENSAFT, ZUCKERSIRUP, MINZE) 11,00  

PICON PUNCH (AMER PICON, GRENADINE, GODET VS COGNAC, SODA) 8,00  
KRONENBOURG 1664 BLANC 5,50 / 0,33l 

 
ENTRÉE 
TARTARE DE BOEUF (90 gr.)          21,00 
 

GEBEIZTER LACHS        20,00 
TOMATENVINAIGRETTE, DILLÖL & TOMATEN-CONCASSÉE 

 

KARAMELLISIERTER ZIEGENKÄSE      18,00 
BETE, HONIG & SALAT 
 

“SPARGEL MIMOSA“       20,00 
GRÜNER SPARGEL, EI, ZITRONENVINAIGRETTE & SALAT 
 

SOUPE 
PAUL´S FISCHSUPPE     VORSPEISE 18,00 
        HAUPTGANG 25,00 
 

PLAT VÉGÉTARIEN 
GEFÜLLTE GNOCCHI       21,00 
PILZRAHM 
 

PLAT POISSON 
“CHOUCROUTE DE LA MER “      44,00 
MEERESFISCHE, GAMBAS, JAKOBSMUSCHELN & SAUERKRAUT  
 

GEBRATENE ROTBARBE       42,00 
SAFRAN-COUSCOUS, FENCHEL, OLIVENTAPENADE & BEURRE BLANC 
 

PLAT VIANDE 
TARTARE DE BOEUF (180 gr.)          34,00 
POMMES & MAYONNAISE 
 

“STEAK FRITES“ (200 gr.)          38,00 
RUMPSTEAK, POMMES, CAFÉ DE PARIS-BUTTER & GEMISCHTER SALAT 
 

DESSERT 
CRÈME BRÛLÉE        08,00 
 

MOUSSE AU CHOCOLAT       12,00 
CRÈME CHANTILLY 

 

HAUSGEMACHTES SORBET     KUGEL 05,00  

SANS ALCOOL 
BRIDGE & TUNNEL 7,90 

(GIN SANS ALCOOL,  
MARTINI FLOREALE, VERJUS, 

ROSE, EIWEISS)  
*** 

VERJUS HERBAL SPRIZZ 8,50 
(VERJUS, KRÄUTERSUD,  

ARCHIBALD FRENCH TONIC, 
SODA) 

 


