
 

APÉRITIF 
KIR 6,50 

PASTIS, HENRI BARDOUIN 7,00 / 5cl 
POMMEAU DE NORMANDIE, MARQUIS DE SAINT-LOUP 4,50 / 5cl 

CRÉMANT D`ALSACE BLANC DE BLANCS, DOMAINE HENRI KIEFFER, ELSASS 8,00 / 0,1l 
PINEAU DES CHARENTES ROUGE / BLANC, CHÂTEAU DE MONTIFAUD 6,00 / 5cl 

PIMM`S CUP (PIMM`S No 1, HAUSGEMACHTE ZITRONENLIMONADE) 10,00 
L`ORANGETTE (ORANGE COLOMBO, DOLIN GENEPI, LIMETTENSAFT, ZUCKERSIRUP, ORANGE BITTER)  9,50 

VW (NUSBAUMER POIRE WILLIAMS EAU-DE-VIE, DOLIN VERMOUTH BLANC) 9,00 
LAVENDER G&T (MISTRAL DRY GIN, LAVENDELSIRUP, BASILIKUM, ARCHIBALD FRENCH TONIC) 12,70 
FRENCH MULE (ERISTOFF WODKA, LIMETTENSAFT, ARCHIBALD SPECIAL EDITION GINGER No 2) 12,00  

PAUL´S SPRIZZ (SUZE, RINQUINQUIN, CRÉMANT D`ALSACE BLANC DE BLANCS) 9,50 
CHARENTE SMASH (LA QUINTINYE VERMOUTH ROUGE, ZITRONENSAFT, ZUCKERSIRUP, MINZE) 11,00  

PICON PUNCH (AMER PICON, GRENADINE, GODET VS COGNAC, SODA) 8,00  
KRONENBOURG 1664 BLANC 5,50 / 0,33l 

 
  

 
 

ENTRÉE 
GERÄUCHERTE ENTENBRUST 

SALAT VON PFIRSICH & FEIGE 
 

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 
 

PLAT 
“BOUDIN NOIR“ 

BLUTWURST, APFEL, ZWIEBEL & KARTOFFELPÜREE 
 

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 
 

DESSERT 
ÎLE FLOTTANTE 

 
 

54,00€ 
 
 
 
 

 
 

SANS ALCOOL 
BRIDGE & TUNNEL 7,90 

(GIN SANS ALCOOL,  
MARTINI FLOREALE, VERJUS, 

ROSE, EIWEISS)  
*** 

VERJUS HERBAL SPRIZZ 8,50 
(VERJUS, KRÄUTERSUD,  

ARCHIBALD FRENCH TONIC, 
SODA) 

 



 

APÉRITIF 
KIR 6,50 

PASTIS, HENRI BARDOUIN 7,00 / 5cl 
POMMEAU DE NORMANDIE, MARQUIS DE SAINT-LOUP 4,50 / 5cl 

CRÉMANT D`ALSACE BLANC DE BLANCS, DOMAINE HENRI KIEFFER, ELSASS 8,00 / 0,1l 
PINEAU DES CHARENTES ROUGE / BLANC, CHÂTEAU DE MONTIFAUD 6,00 / 5cl 

PIMM`S CUP (PIMM`S No 1, HAUSGEMACHTE ZITRONENLIMONADE) 10,00 
L`ORANGETTE (ORANGE COLOMBO, DOLIN GENEPI, LIMETTENSAFT, ZUCKERSIRUP, ORANGE BITTER)  9,50 

VW (NUSBAUMER POIRE WILLIAMS EAU-DE-VIE, DOLIN VERMOUTH BLANC) 9,00 
LAVENDER G&T (MISTRAL DRY GIN, LAVENDELSIRUP, BASILIKUM, ARCHIBALD FRENCH TONIC) 12,70 
FRENCH MULE (ERISTOFF WODKA, LIMETTENSAFT, ARCHIBALD SPECIAL EDITION GINGER No 2) 12,00  

PAUL´S SPRIZZ (SUZE, RINQUINQUIN, CRÉMANT D`ALSACE BLANC DE BLANCS) 9,50 
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KRONENBOURG 1664 BLANC 5,50 / 0,33l 

 
ENTRÉE 
TARTARE DE BOEUF (90 gr.)          21,00 

 

½ BURRATA         16,00 
ALTE TOMATEN & LIMETTENVINAIGRETTE 
 

GRAFSCHAFTER WEINBERGSCHNECKEN “BURGUNDER ART“  6 STÜCK 19,00 
 

GÄNSELEBERTERRINE       24,00 
CHAMPAGNERGELÉE, FEIGE & BRIOCHE 
 

SASHIMI VOM THUNFISCH        25,00 
BOHNENSALAT, SEMMELBRÖSEL, ROTE ZWIEBELN & TOMATENCONCASSÉ 
 

“LAUCH MIMOSA“        16,00 
LAUCH, EI & ZITRONENVINAIGRETTE  
 

GEBRATENE JAKOBSMUSCHEL IN DER SCHALE   1 STÜCK 18,00 
CHAMPAGNERSAUCE & SCHNITTLAUCH-LAUCH-CRÈME FRAÎCHE  
 

OEUF MAYONNAISE  “LABEL ROUGE“     14,00 
 

HAUSGEMACHTE KALBSKOPFTERRINE     20,00 
SAUCE RAVIGOTE, GURKE & SENF 
 

SOUPE 
WALDPILZCRÈMESÜPPCHEN      12,00 
 

PAUL´S FISCHSUPPE     VORSPEISE 18,00 
        HAUPTGANG 25,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
HÛITRE 

-JE NACH VERFÜGBARKEIT- 
 

BITTE FRAGEN SIE NACH 
DEM HEUTIGEN 

SORTIMENT 
 

STÜCK / TAGESPREIS 

 
 

COLLECTION 245 
BRUT 

0,375L  64,00 
 

SANS ALCOOL 
BRIDGE & TUNNEL 7,90 

(GIN SANS ALCOOL,  
MARTINI FLOREALE, VERJUS, 

ROSE, EIWEISS)  
*** 

VERJUS HERBAL SPRIZZ 8,50 
(VERJUS, KRÄUTERSUD,  

ARCHIBALD FRENCH TONIC, 
SODA) 

 



 
PLAT VÉGÉTARIEN 
POCHIERTES EI “LABEL ROUGE“      22,00 
RAHMSPINAT, KARTOFFELPÜREE & TRÜFFEL 
 

PLAT VIANDE 
TARTARE DE BOEUF (180 gr.)          34,00 
POMMES & MAYONNAISE 
 

“STEAK FRITES“ (300 gr.)          46,00 
ENTRECÔTE, POMMES, GEMISCHTER SALAT, CAFÉ DE PARIS-BUTTER & JUS 
 UNSER ENTRECÔTE IST KLASSISCH FRANZÖSISCH GESCHNITTEN UND WIRD MIT DEM TYPISCHEN FETTAUGE SERVIERT 

 

ROSA GEGARTER LAMMRÜCKEN         44,00 
SENFKRUSTE, KARTOFFELGRATIN, SPECKBOHNEN & BANYULSREDUKTION 
 

GEBRATENE MAISPOULARDENBRUST     29,00 
PFIFFERLINGE À LA CRÈME, KARTOFFELPÜREE & JUS 

 

ZART GEGARTE ANDOUILETTE AUS TROYES (AAAAA)   35,00 
POMMES, GEMISCHTER SALAT & POMMERY-SENFSAUCE 
 

POCHIERTE SAUCISSON DE LYON      26,00 
LINSEN, GEMISCHTER SALAT & SENFVINAIGRETTE 
 

PLAT POISSON 
AUF DER HAUT GEBRATENES WOLFSBARSCHFILET   39,00 
KARTOFFELPÜREE, SPINAT & SAUCE BOURRIDE  
 

POCHIERTES KABELJAUFILET      42,00 
SAFRANKARTOFFELN, GRÜNER SPARGEL & BEURRE BLANC 
 

LACHS IN SAUERAMPFER À LA TROISGROS    39,00 
SAUERAMPFERPÜREE, GEKOCHTE DRILLINGE & BEURRE BLANC 
 

DESSERT 

CRÈME BRÛLÉE        08,00 
 

“PARIS-BREST“        12,00 

BRANDTEIG, HASELNUSSKROKANT-BUTTERCRÈME, MANDELN & PUDERZUCKER 
 

SORBET        KUGEL 05,00  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
ESPRESSO MARTINI 

(ERISTOFF WODKA,  
KAFFEELIKÖR, ESPRESSO) 

10,00 

~~~~~~~~ 

CHAMPS-ÉLYSÉES 
(HINE VSOP, CHARTREUSE JAUNE, 

ANGOSTURA, LIMETTENSAFT, 
ZUCKERSIRUP) 

10,00 
 

WILLIAMS 
KIRSCH 

NOISETTE 
APRICOT 

MIRABELLE 
VIEILLE PRUNE 

MARC DE CHAMPAGNE 
4,50 / 2cl 

~~~~~~~~ 

 

RHUM VIEUX  
DE LA RÉUNION 

10,00 / 4cl 


