
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 ❶ENTRÉE      

 TERRINE DE CAMPAGNE        
 BRIOCHE, EINGELEGTE GURKEN & SENF 
 
 
 ~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 
 ❷PLAT 
 OSSOBUCO 
 POLENTA & GREMOLATA 
 
 
 ~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~  
 ❸DESSERT 
 ARME RITTER 
 VANILLEEIS 
 
  
  
 
 
 >RECOMMANDATION: HAUSGEMACHTE ZITRONENLIMONADE 07,20 
           HAUSGEMACHTE KRÄUTERLIMONADE 07,20 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

2-GANG-MENÜ 32,00 
3-GANG-MENÜ 38,00 

 

DIENSTAG 
BIS 

FREITAG 
12-14:30 



 
APÉRITIF 

KIR 6,50 
PASTIS, HENRI BARDOUIN 7,00 / 5cl 

ABSINTHE 55, DISTILLERIES ET DOMAINES DE PROVENCE 8,00 / 5cl 
POMMEAU DE NORMANDIE, MARQUIS DE SAINT-LOUP 4,50 / 5cl 

CRÉMANT D`ALSACE BLANC DE BLANCS, DOMAINE HENRI KIEFFER, ELSASS 8,00 / 0,1l 
PINEAU DES CHARENTES ROUGE / BLANC, CHÂTEAU DE MONTIFAUD 6,00 / 5cl 

PIMM`S CUP (PIMM`S No 1, HAUSGEMACHTE ZITRONENLIMONADE) 10,00 
L`ORANGETTE (ORANGE COLOMBO, DOLIN GENEPI, LIMETTENSAFT, ZUCKERSIRUP, ORANGE BITTER)  9,50 

VW (NUSBAUMER POIRE WILLIAMS EAU-DE-VIE, DOLIN VERMOUTH BLANC) 9,00 
LAVENDER G&T (MISTRAL DRY GIN, LAVENDELSIRUP, BASILIKUM, ARCHIBALD FRENCH TONIC) 12,70 
FRENCH MULE (ERISTOFF WODKA, LIMETTENSAFT, ARCHIBALD SPECIAL EDITION GINGER No 2) 12,00  

PAUL´S SPRIZZ (SUZE, RINQUINQUIN, CRÉMANT D`ALSACE BLANC DE BLANCS) 9,50 
CHARENTE SMASH (LA QUINTINYE VERMOUTH ROUGE, ZITRONENSAFT, ZUCKERSIRUP, MINZE) 11,00  

PICON PUNCH (AMER PICON, GRENADINE, GODET VS COGNAC, SODA) 8,00  
KRONENBOURG 1664 BLANC 5,50 / 0,33l   

 ENTRÉE 

GRAFSCHAFTER WEINBERGSCHNECKEN “BURGUNDER ART“  6 STÜCK 19,00 
 

GEBRATENE JAKOBSMUSCHEL IN DER SCHALE   1 STÜCK 18,00 
BRETONISCHE BUTTER 
 

WILDTERRINE        21,00  
WALDORFSALAT 
 

GRATINIERTER ZIEGENKÄSE      18,00 
BUNTE TOMATENSORTEN, TAGGIASCA OLIVEN & KAPERN 
 

 

SOUPE 
PAUL`S BOUILLABAISSE      VORSPEISE 20,00  
GRATINIERTES BAGUETTE & SAUCE ROUILLE    HAUPTGANG 28,00  
 

PLAT VÉGÉTARIEN 
ERBSENRISOTTO        21,00 
PARMESAN & ZITRONE 
 

PLAT POISSON 
FANG DES TAGES                     TAGESPREIS 

SCHLOSSKARTOFFELN, GRÜNER SPARGEL, PORTWEINZWIEBELN & SAFRAN-BEURRE BLANC 
 

PLAT VIANDE 
TARTARE DE BOEUF     (OHNE POMMES) 090 GR.

 21,00 
POMMES & MAYONNAISE      180 GR. 34,00  
 

GESCHMORTE RINDERBACKE      38,00 
SELLERIEPÜREE, GLASIERTE MÖHREN & ROTWEINJUS 
 

“STEAK FRITES“ (300 gr.)          46,00 
ENTRECÔTE, POMMES, PFEFFERSAUCE & GEMISCHTER SALAT 
 

GEBRATENES FILET VOM IBERICO SCHWEIN    36,00 
SPECKMANTEL, PARMASCHINKEN, BOHNEN, KAROTTENPÜREE & WALDPILZJUS 
 

DESSERT 
CRÈME BRÛLÉE        08,00 
 

MOUSSE AU CHOCOLAT       12,00 

 

HAUSGEMACHTES SORBET     KUGEL 05,00 

SANS ALCOOL 
BRIDGE & TUNNEL 7,90 

(GIN SANS ALCOOL,  
MARTINI FLOREALE, VERJUS, 

ROSE, EIWEISS)  
*** 

VERJUS HERBAL SPRIZZ 8,50 
(VERJUS, KRÄUTERSUD,  

ARCHIBALD FRENCH TONIC, 
SODA) 

 


