CREMANT D ALSACE BLANC DE BLANCS BRUT, DOMAINE HENRI KIEFFER 8,00 / 0,1l
PINEAU DES CHARENTES ROUGE / BLANC, CHATEAU DE MONTIFAUD 6,00 / 5cl
OLD TOM COLLINS (CITADELLE OLD TOM GIN, ZITRONENSAFT, LAUTERZUCKER, SODA) 10,00

L'ORANGETTE (ORANGE COLOMBO, DOLIN GENEPI, LIMETTENSAFT, ZUCKERSIRUP, ORANGE BITTER) 9,50
VW (NUSBAUMER POIRE WILLIAMS EAU-DE-VIE, DOLIN VERMOUTH BLANC) 9,00
FRENCH MULE (ERISTOFF WODKA, LIMETTENSAFT, ARCHIBALD SPECIAL EDITION GINGER N-2) 12,00
PAUL’S SPRIZZ (SUZE, RINQUINQUIN, CREMANT D'ALSACE BLANC DE BLANCS BRUT) 9,50
CHARENTE SMASH (LA QUINTINYE VERMOUTH ROUGE, ZITRONENSAFT, ZUCKERSIRUP, MINZE) 11,00
PICON PUNCH (AMER PICON, GRENADINE, GODET VS COGNAC, SODA) 8,00

SANS ALCOOL

BRIDGE & TUNNEL 8,90
(GIN SANS ALCOOL,
MARTINI FLOREALE, VERJUS,
ROSE, EIWEISS)

*k*k
VERJUS HERBAL SPRIZZ 9,90
(VERJUS, KRAUTERSUD,
ARCHIBALD FRENCH TONIC,
SODA)

APERITIF
KIR 6,50
PASTIS, HENRIBARDOUIN 7,00 / 5cl
ABSINTHE 55, DISTILLERIES ET DOMAINES DE PROVENCE 8,00 / 5cl
POMMEAU DE NORMANDIE, MARQUIS DE SAINT-LOUP 4,50 / 5cl

PIMM'S CUP (PIMM'S N-1, HAUSGEMACHTE ZITRONENLIMONADE) 10,00

KRONENBOURG 1664 BLANC 5,50/ 0,33l

ENTREE

TARTARE DE BCEUF 90GRAMM 21,00
GRAFSCHAFTER WEINBERGSCHNECKEN "BURGUNDER ART" sstock 19,00
LAUWARMER ZIEGENKASE 18,00
IN SALZ GEBACKENE ROTE BETE & WALNUSSE

FEINE KALBSSCHEIBEN 19,00
GETRUFFELTES SELLERIEPUREE & FRITTIERTE KAPERN

IM GANZEN POCHIERTE ARTISCHOCKE 18,00
ZWEIERLEI DIPS

RAUCHERLACHS 20,00
HOKKAIDOKURBIS & KRAUTER — CREME FRAICHE

GEBRATENE JAKOBSMUSCHELN 21,00
POLENTA & PAPRIKACREME

PANIERTES KALBSBRIES 20,00
RUMROSINEN, KAPERN, VIOLETTER RETTICH & JUS

BALLOTTINE VON BRESSEHUHN, GANSELEBER & TRUFFEL 24,00
HUMMERCROUSTILLANT, SCHWARZWURZEL & KRUSTENTIERSCHAUM

SOUPE

PAULS FISCHSUPPE PETIT 16,00
SAUCE ROUILLE eranp 28,00
KRUSTENT|ERSUPPCHEN IN DER CAPPUCCINOTASSE SERVIERT 14,00

MILCHSCHAUM & CROUTONS

k STUCK /| TAGESPREIS

LOUIS ROEDERER

CHAMPAGNE

HUITRE

- C UG .
JE NACH VERFUGBARKEIT: COLLECTION 245

BRUT
0,375L 64,00

BITTE FRAGEN SIE NACH DEM
HEUTIGEN SORTIMENT




PLAT VEGETARIEN

STEINPILZRISOTTO 21,00
PLAT VIANDE

TARTARE DE BCEUF 180 GRAMM 34,00
POMMES & MAYONNAISE

GESCHMORTE LAMMHAXE 38,00
FONDANTKARTOFFELN, APRIKOSEN IM SPECKMANTEL & PAPRIKAGEMUSE
GEBRATENES RINDERFILET 200 GRAMM 45,00
KARTOFFELGRATIN, BOHNEN, ROSENKOHL & STEINPILZJUS

“"STEAK FRITES" 270GRAMM 48,00
ENTRECOTE, POMMES, GEMISCHTER SALAT & CAFE DE PARIS-BUTTER

PLAT POISSON

GEBRATENES KABELJAUFILET 42,00
KARTOFFELPUREE, SAUERKRAUT, PORTWEINZWIEBELN & CHAMPAGNERSAUCE

IN OLIVENSOL CONFIERTES SEETEUFELMEDAILLON 39,00
ZWEIERLEI PETERSILIENWURZEL, ROMANESCO & PASSIONSFRUCHT-BEURRE BLANC
DESSERT

CREME BRULEE 8,00
>RECOMMANDATION: 2020 JURANCON DOUX “CLOS UROULAT", DOMAINE CHARLES HOURS, JURANCON (5CL / 8,60¢€)
IN CASSIS POCHIERTE BIRNE 12,00

HIMBEERSORBET, SCHOKOLADENSAUCE & CREME CHANTILLY
>RECOMMANDATION: ROGOMME, CHATEAU DE CHAMBERT, CAHORS (5CL / 7,00€)

APFELSTRUDEL 12,00
VANILLEEIS
>RECOMMANDATION: POMMEAU DE NORMANDIE, MARQUIS DE SAINT-LOUP (5CL / 4,50€)
BRATAPFELPARFAIT 12,00
BLATTERTEIG, PAIN PERDU-EIS & QUITTENGEISTSCHAUM
SORBET KUGEL 5,00
/ \ / EAU-DE-VIE \
AFTER DINNER
WILLIAMS
DRINK KIRSCH
ABRICOT
KAFFEELIKOR, ESPRES’SO) MIRABELLE
13,00 VIEILLE PRUNE
MARC DE CHAMPAGNE
CHAMPS-ELYSEES 5,00 / 2¢l
(GODETVS, CHARTREUSEJAUNE, | |
ANGOSTURA, LIMETTENSAFT, RHUM
ZUCKERSIRUP) RHUM VIEUX
13,00

DE LA REUNION

\ / \ 10,00 / 4cl /




