SANS ALCOOL

APERITIF
KIR 6,50
PASTIS, HENRIBARDOUIN 7,00 / 5cl
ABSINTHE 55, DISTILLERIES ET DOMAINES DE PROVENCE 8,00 / 5cl
POMMEAU DE NORMANDIE, MARQUIS DE SAINT-LOUP 4,50 / 5cl
PINEAU DES CHARENTES ROUGE / BLANC, CHATEAU DE MONTIFAUD 6,00 / 5cl
CREMANT D'ALSACE BLANC DE BLANCS BRUT, DOMAINE HENRIKIEFFER 8,00 / 0,1l

PROVENCAL (SUZE, ROSEWEIN,GRAPEFRUIT CORDIAL, ZITRONENSAFT,SALZ,SODA) 11,00

L'ORANGETTE (ORANGE COLOMBO,DOLIN GENEPI,LIMETTENSAFT,ZUCKERSIRUP,ORANGE BITTER,EIWEISS) 9,50
VW (POIRE WILLIAMS EAU-DE-VIE,DOLIN VERMOUTH BLANC) 9,00
FRENCH MULE (ERISTOFF WODKA, LIMETTENSAFT,ARCHIBALD SPECIAL EDITION GINGER N-2) 12,00
PAUL’S SPRIZZ (SUZE, RINQUINQUIN,CREMANT D"ALSACE BLANC DE BLANCS BRUT) 9, 50
GINMABELLE (CITADELLE ORIGINAL GIN,MIRABELLE EAU-DE VIE,ESTRAGONSIRUP,VERJUS, TONIC) 11,00
PICON PUNCH (AMER PICON, GRENADINE,GODET VS COGNAC,SODA) 8,00
KRONENBOURG 1664 BLANC 5,50/ 0,33l

*Rk

ENTREE

TARTARE DE BCEUF goGRAMM 19,00
GRAFSCHAFTER WEINBERGSCHNECKEN "BURGUNDER ART" ¢stue 19,00
LEICHT KARAMELLISIERTER ZIEGENKASE 18,00
GELBE BETE, HONIG & PASSIONSFRUCHTDRESSING

IM GANZEN POCHIERTE ARTISCHOCKE 18,00
ZWEIRLEI DIPS

MEERESFRUCHTESALAT 19,00
LIMETTENVINAIGRETTE & PETERSILIE

HAUSGEMACHTE TERRINE VON ENTE & KALB 19,00
SPECKMANTEL, DORROBST, ZWETSCHGEN & ROTWEINJUS

CREVETTES ROSE ZUMAUSLOSEN sstock 17,00
COCKTAILSAUCE

GERAUCHERTER LACHS 19,00
LIMETTENVINAIGRETTE, CHILI, ROTE ZWIEBELN & FRISEE

SOUPE

PAULS FISCHSUPPE pETT 20,00
SAUCE ROUILLE erano 28,00

LOUIS ROEDERER

CHAMPAGNE

HUITRE
-JE NACH VERFUGBARKEIT-
COLLECTION 245
BRUT
0,375L 64,00

BITTE FRAGEN SIE NACH DEM

HEUTIGEN SORTIMENT

STUCK / TAGESPREIS

BRIDGE & TUNNEL 8,90
(SIEGRFRIED WONDERLEAF,
MARTINI FLOREALE, VERJUS,
ROSENSIRUP, EIWEISS)

VERJUS HERBAL SPRIZZ 9,90
(VERJUS, KRAUTERSUD,
TONIC, SODA)



PLAT VEGETARIEN

KURBISRISOTTO 21,00
PLAT VIANDE

US-TOMAHAWK FUR 2 PERSONEN wak6 99,00
POMMES, SAISONGEMUSE & MADAGASKAR-PFEFFERSAUCE

TARTARE DE BCEUF 180 GRAMM 34,00
POMMES & MAYONNAISE

DUETT VOM KALB 44,00
FILET, BACKE, FONDANTKARTOFFELN, KAROTTEN, ERBSEN, ARTISCHOCKEN & JUS
"STEAK FRITES" 200 GRAMM 45,00
RINDERFILET, POMMES, GEMISCHTER SALAT & MADAGASKAR-PFEFFERSAUCE
CAESAR SALAD 28,00
ROMANASALAT, SPECK, El, PARMESAN & MAISHAHNCHENBRUST

ROSA GEBRATENE LAMMHUFTE 36,00
POLENTA, GEBRATENES GEMUSE, OLIVEN & RATATOUILLESAUCE

PLAT POISSON

PLATEAU DE FRUITS DE MER FUR2PERSONEN 74,00

AUSTERN, CREVETTES ROSE, CEVICHE VON JAKOBSMUSCHELN,
MEERESFRUCHTESALAT & GERAUCHERTER LACHS

GEBRATENES STEINBUTTFILET WILDFANG 48,00
KARTOFFELPUREE, PORTWEINZWIEBELN, SAUERKRAUT & BEURRE BLANC

DESSERT
CREME BRULEE 8,00
SCHOKOLADENPARFAIT 10,00

MANDELN & CASSISSAUCE
>RECOMMANDATION: ROGOMME, CHATEAU DE CHAMBERT, CAHORS (5CL / 7,00€)

APFELTARTE 12,00
VANILLEEIS
>RECOMMANDATION: 2020 JURANCON DOUX“CLOS UROULAT", DOMAINE CHARLES HOURS, JURANCON (5CL / 8,60¢€)
SORBET KUGEL 3,50
/ \ / EAU-DE=VIE \
AFTER DINNER WILLIAMS
DRINK KIRSCH
ABRICOT
ESPRESSO MARTINI NOISETTE
(ERISTOFF WODKA, MIRABELLE
KAFFEELIKOR, ESPRESSO) VIEILLE PRUNE
13,00 MARC DE CHAMPAGNE
CHAMPS-ELYSEES 5,00/ 2cl
(GODET VS, CHARTREUSE JAUNE, RHUM
ANGOSTURA, LIMETTENSAFT,
ZUCKERSIRUP) RHUM
13,00 HORS D'AGE AGRICOLE XO
DEPAZ - MARTINIQUE

K / K 10,00 / 4cl /




